
BOULANGERIE PÂTISSERIE LE PANIER
25 Rue du Château • 92200 Neuilly-sur-Seine

01 46 24 51 35

www.boulangerielepanier.fr
contact@boulangerielepanier.fr

HORAIRES : du mardi au samedi de 7h00 à 20h00  
le dimanche de 7h00 à 19h00

COMMANDES 

Les commandes du 24 décembre devront être  
passées le vendredi 22 décembre au plus tard.

Les commandes du 31 décembre pourront  
être passées jusqu’au samedi 30 décembre.

Pour des raisons d’organisation, les commandes devront 
être réglées intégralement le jour de la commande.

Vos commandes seront à récupérer de 9h00 à 18h00 
dans notre boutique Dans le même panier située en face 
de la boulangerie au 10 rue du château, Neuilly-sur-Seine. 

OUVERTURE ET FERMETURE EXCEPTIONNELLES :
Lundi 25 décembre 2023 : FERME 
Lundi 1er janvier 2024 : OUVERT

Les galettes seront disponibles dès le 1er janvier 2024.

NOËL.
2023

NOS BÛCHES DE NOËL

Toutes nos bûches sont disponibles en 3 tailles :
4 personnes .................. 26,00€

6 personnes .................. 39,00€ 
8 personnes .................. 52,00€

BÛCHES PÂTISSIÈRES

L’EQUINOXE Biscuit Sacher cacao, mousse intense chocolat noir 
grand cru, mousse intense chocolat au lait grand cru 

LA TURIN Biscuit pain de Gênes cacao, mousse au chocolat noir 
grand cru et praliné noisette, croustillant praliné amande noisette, 
cœur vanille

LE FLOCON Biscuit macaron, mousse vanille de Madagascar, 
crémeux chocolat lait Jivara, croustillant praliné amande

LE PANIER DE NOËL Biscuit moelleux citron vert, mousse 
framboise, crémeux chocolat blanc verveine 

LA FRUITÉE Biscuit moelleux pistache, mousse mangue passion, 
cœur framboise

BÛCHES TRADITIONNELLES 

LA PRALINÉE Fine roulade de biscuit aux amandes, crème au 
beurre pralinée

LA GRAND MARNIER Fine roulade de biscuit aux amandes et 
grand Marnier, crème au beurre parfumée au grand Marnier 

LA MARRON Fine Roulade de biscuit aux amandes, brisures de 
marrons glacés, crème au beurre et marron

LA CAFÉ Fine roulade de biscuit aux amandes café, crème au 
beurre au café

LA CHOCOLAT Fine roulade de biscuit aux amandes chocolat, 
crème au beurre au chocolat 

BÛCHES GLACÉES

LA CHOCOLAT Glace chocolat, glace vanille, praliné amande noisette

L’EXOTIQUE Glace mangue, glace framboise, meringue

MONT BLANC

La part de 4 à 8 personnes ........... 5,00€

Pâte sablée, crème de marron, meringue française, chantilly,  
éclats de marrons glacés

TOUTE L’ÉQUIPE VOUS SOUHAITE  
DE BELLES FÊTES DE FIN D’ANNÉE !



TRAITEUR SUCRÉ

PETITS FOURS FRAIS SUCRÉS 

La pièce ..........................1,20€

Plateau de 20 pièces ..... 24,00€  Minimum 4 pièces par sorte 

CAROLINE CAFÉ / CHOCOLAT  
Pâte à choux, crème pâtissière chocolat ou café 

MONT BLANC  
Pâte sablée, meringue française, crème de marron, crème chantilly

PARIS BREST Pâte à choux, crème légère pralinée 

TARTE CITRON Pâte sablée, crémeux citron, zestes de citron

TARTE CITRON MERINGUÉE  
Pâte sablée, crémeux citron, meringue italienne

TARTE AUX FRAISES / FRAMBOISES  
Pâte sablée, crème d’amande, crème légère, fruit frais

TARTELETTE CHOCOLAT GRAND CRU  
Pâte sablée, ganache chocolat Kalingo

MACARONS
PISTACHE, CHOCOLAT, VANILLE, CITRON, FRAMBOISE, CASSIS, CAFÉ

INDIVIDUEL 1,40€

BOÎTE 6 pièces 8,00€

BOÎTE 12 pièces  15,00€

BOÎTE 18 pièces 20,00€

PYRAMIDE DE MACARONS
10 PERSONNES 50 pièces 70,00€

20 PERSONNES 85 pièces 119,00€

30 PERSONNES 135 pièces 189,00€

CHOCOLATS
AMANDES Chocolat lait / Chocolat noir  150 g  8,90€

NOISETTES Chocolat lait / Chocolat noir  150 g  8,90€

ROCHERS Chocolat lait / Chocolat noir  12 pièces12,50€

ORANGETTES 150 g  8,90€

MENDIANTS 150 g  8,90€

PETIT SAPIN DE NOËL EN CHOCOLAT 32,00€

GRAND SAPIN DE NOËL EN CHOCOLAT 42,00€

COFFRETS DE CHOCOLATS 
Coffret 250 g 25,00€

Coffret 400 g 40,00€

Coffret 510 g 51,00€

Coffret 700 g 70,00€

MARRONS GLACÉS 
La pièce  2,50€ 
Etui 4  10,00€

Etui 8  20,00€

PÂTES DE FRUITS 
9 pièces   8,50€

18 pièces 17,00€

VIENNOISERIE DE NOËL
LE SAPIN BRIOCHÉ À LA FLEUR D’ORANGER  10,50€

LE PANETTONE AUX FRUITS CONFITS  15,00€

LE MANALA  2,50€

LE KOUGLOF  12,50€

TRAITEUR SALÉ 

FOURS SALÉS CHAUDS
La pièce 1,00€ 

Plateau de 24 pièces / Minimum 4 pièces par sorte 24,00€

PIZZA, QUICHE LORRAINE, QUICHE SAUMON, CROQUE-MONSIEUR, 
PRUNEAUX BACON, FEUILLETÉ SAUCISSE   
   
CANAPÉS 
Plateau de 24 pièces / Minimum 4 pièces par sorte

SAUMON FUMÉ, FROMAGE FRAIS, PAIN NORDIQUE 1,30€

JAMBON DE PAYS, PAIN DE MIE 1,30€

FROMAGE FRAIS, TARTARE DE TOMATES,  
TOMATES SÉCHÉES, PAIN DE MIE 1,30€

TARAMA, ŒUFS DE SAUMON, PAIN DE MIE  1,30€

SAUCISSON, CORNICHONS, PAIN DE MIE 1,30€

CONCOMBRE, FROMAGE FRAIS, PAIN SUÉDOIS 1,30€

FOIE GRAS, PAIN DE MIE  2,50€

 
NAVETTES PETIT PAIN AU LAIT GARNI 
Plateau de 16 pièces / Minimum 4 pièces par sorte
NATURE  0,45€

TARAMA 1,30€

THON CRUDITÉS 1,30€

TARTARE DE TOMATES, FROMAGE FRAIS  1,30€

JAMBON EMMENTAL 1,30€

JAMBON DE PAYS 1,50€

SAUMON FUMÉ, FROMAGE FRAIS, ANETH  1,50€

FOIE GRAS 2,50€

 
PAINS SURPRISE  
PAIN DE CAMPAGNE GRIS 36 pièces 72 pièces 
VIDE ET PRÉDÉCOUPÉ  9,00€ 14,00€

SAUCISSON, BEURRE 34,00€ 44,00€

JAMBON BLANC, BEURRE 34,00€ 44,00€

SAUMON FUMÉ, FROMAGE FRAIS  35,00€ 50,00€

MÉLANGE DE CHARCUTERIES 35,00€ 50,00€

Jambon blanc, jambon pays, saucisson
MÉLANGE DE FROMAGES 35,00€ 50,00€

BRIOCHES MOUSSELINE  48 pièces

COCKTAIL DE CRABE 53,00€

FOIE GRAS  63,00€

PAINS DE MIE SURPRISE  48 pièces 

JAMBON, FROMAGE, CRUDITÉS, MAYONNAISE  44,00€

CRUDITÉS, MAYONNAISE 44,00€

THON, CRUDITÉS, MAYONNAISE 50,00€

FEUILLETÉS 
FEUILLETÉ AU JAMBON 4,00€

BOUCHÉE À LA REINE 4,00€

MILLE-FEUILLE DE PAIN D’ÉPICES AU FOIE GRAS 6,00€

SAUCISSE LYONNAISE EN BRIOCHE  8,00€

FEUILLETÉ KOULIBIAC SAUMON ÉPINARD La part 8,50€

PÂTÉS EN CROÛTE
POULET, MOUTARDE À L’ANCIENNE, CITRON  Le kg 25€

FAÇON RICHELIEU, MOUSSE DE FOIE DE VOLAILLE, PISTACHE  Le kg 25€

AUX MORILLES  Le kg 50€ 

VERRINES La pièce / Minimum 4 pièces par sorte 

GUACAMOLE, SAUMON FUMÉ, TARTARE DE TOMATES  2,50€ 
MOUSSE DE CHÈVRE, TARTARE DE CONCOMBRES, FÉTA, MENTHE 2,50€

CÈLERI RÉMOULADE, ŒUF DE CAILLE, FEUILLE DE ROMAINE 3,00€

PURÉE DE PATATE DOUCE, NOIX DE SAINT-JACQUES, NOISETTE  3,00€  


